PSP cbutek

Udrzba kuchynského nabytku

Vseobecné pokyny

Aby byla hodnota Vasi nové kuchyné po mnoho let zachovana, méli by jste o ni pravidelné a spravné

pedovat. Udrzba skfinék neni komplikovana, respektujte prosim nékolik zasadnich pokynd pro udrzbu :

- pouzivejte zasadné Setrné Cistici prostiedky uréené pro kuchyné. Neni vhodné pouzivat Cistici a
chemické latky s brusnymi ucinky, rozpoustédla, agresivni prostfedky, které mohou poskrabat povrch.

- vyvarovat se zvySené vlhkosti na povrchu nabytku, idealni je udrzovat veskeré plochy suché a pfipadné
vétsi mnozstvi vihkosti odstranit mékkou savou latkou. Stojici voda a jiné tekutiny mohou zpusobit trvalé
poSkozeni nabytku.

- nepouzivejte nikdy parni CistiCe nebo tekouci vodu z hadice

- nabytek nesmi byt umistén do vlhkého prostfedi, musi byt v normalni mistnosti pfi pokojové teploté

- u zbozi nebo dild, k nimiz je pfiloZzen navod na pouziti a o$etfovani pfimo od vyrobce ( napf. drezy,
elektrospotfebice, baterie) se fidte pokyny v nich uvedenymi.

Korpusy skfrinék a zasuvek

Osetfeni a ¢isténi korpusl skfinék vyrobenych z laminované desky je mozné provadét vodou s béznymi
saponatovymi prostfedky uréené pro kuchyné ( napf, JAR, PUR apod.). Je dllezité, aby nedochazelo k za-
teCeni vody do mist spojl ( napf. otvory na kovani, vyfezy, hrany apod.) Dilezité je potom vy¢isténou plochu
do sucha vytfit.

Kuchynska dvirka

Dvitka na kuchyné& mohou byt vyrobena z riznych materiald, napfiklad laminové desky s ABS hranou, MDF
desky potazené PVC folii nebo z masivu upraveného lakem ve vysokém lesku. Zde plati obdobné zasady
pro vSechny typy dvifek. Otirat navihéenym mékkym hadfikem namocenym ve vodé, tahy u dievénych dvefi
provadét v podélném smeéru (tzv. po letech), ocisténou plochu dvifek opét vytfit do sucha.

Nepouzivat abrazivni prostfedky a tkaniny, které mohou poskrabat povrch dvifek.

PFipadné skvrny a usazeniny je vhodné umyt a odstranit co nejdfive. Cerstvé skvrny se daji podstatné
leh&eji a tudiz vétSinou zcela odstranit.

Dvirka snesou teplotu max. 80° C, pfi vystaveni vétSimu zdroji tepla hrozi poSkozeni.

U vestavénych spotfebicl se proto pouziva ochrannych list, které brani pfimému pusobeni tepla a
doporucuje se osadit dvifka dale od tepelného zdroje cca 20 — 30 mm, &imz se zamezi snaze tepelnému
pusobeni na dvirka.

Pracovni desky a zadové panely

Pracovni postformingové desky slouzi k pfipravé prace a nesmi byt pouzivany jako krajeci a fezaci
plocha. Rovnéz je nezbytné chranit vasi pracovni desku pfed nadmérnym Zarem. Horké hrnce, panve a jiné
horké pfredméty se nesmi tedy pfimo pokladat na pracovni desku. PouZivejte proto vZzdy podloZky.

Je potieba dbat na posunovani keramického nebo porcelanového nadobi. Toto posunovani by mohlo
zplsobit malé Skrabance,zvlasté u pracovnich desek z lesklych material(. Zachazejte tedy s timto lesklym
povrchem co nejopatrnéji.

Pracovni desky udrzujte béznymi domacimi Cisticimi prostfedky uréenymi pro kuchyrisky nabytek.
Nepouzivejte zadné brusné a abrazivni prostfedky, pouzivejte mékky hadfik a utfete pracovni desku do
sucha. Spoje pracovni desky nevystavujte pusobeni vihkosti. Zasadné tedy plati, Ze stojici tekutiny,
zejména na spojich a v zadni ¢asti u stény, musi byt okamzité odstranény.

U pracovnich desek z pfirodniho kamene nebo umélého kamene ( Technistone, Corian a dalsi) je
udrzba obdobna jako u vySe uvedenych postformingovych desek .




Pracovni desky z masivniho dieva — dfevo je Zivy materidl s pfirozenymi zmé&nami v barvé i textufe. Pokud
je povrch spravné napustén a osetren je jeho udrzba velmi snadna. Desku otirejte textilii navihéenou ve vodé
nebo saponatu bez abrazivni slozky, vzdy ve sméru struktury dieva. Po vycisténi ji utfete do sucha.
Idealni je desku pravidelné oSetfovat ( napfiklad Inénym olejem, voskem apod.) Dale zde plati obecné
zasady pro vSechny typy pracovnich desek - neumistovat horké nadobi pfimo na desku, ale pouzivat
podlozku a nevystavovat desku trvalému plsobeni vody.

Odolnost vSech pracovnik desek je do 180 °C.

Kovani a vysuvy

NaSe firma nabizi na toto vnitfni vybaveni kvalitni kovani od renovovanych spole¢nosti, jako je napfiklad
kovani od firem BLUM, HETTICH,STRONG a dalsi.

Je dobré sledovat funkci jednotlivych systéma kuchyné. V pfipadé slozitéjSiho technického problému, ktery
by mohl zpUsobit poSkozeni daného vyrobku nebo zbozi, potazmo poskozeni funkénosti celé kuchyné, se
prosim laskavé obratte s feSenim na nasi firmu.

Udrzba drezu

Nerezové diezy—pro zachovani atraktivniho vzhledu dfezu je potfeba provadét velmi jednoduchym
zplsobem jeho pravidelné Cisténi. Po kazdém pouZiti je dobré dfez oplachnout, mékkym hadfikem vytfit

a vysusit. Nepouzivejte draténku, tvrdé nebo ostré pfedméty nebo pfipravky obsahujici brusné &astice.
Chrarite vyrobek pfed mechanickym poskozenim. Pozor nékteré produkty pouzivané v domacnosti obsahuji
slozky, které napadaji a naruSuji povrch nerezové oceli, jsou to napf. bélidla, Cisti€e stfibra, kyseliny, louhy,
korozivni potraviny, vyvaruijte se jejich plisobeni na nerezovou ocel.

Rovnéz vyrobky podléhajici korozi nenechavejte lezet na nerezovém diezu.

Granitové diezy—jsou vyrobeny ze zdokonaleného materialu, ktery obsahuje cca 80% pfirodniho kamene
spojeného akrylatovou nebo polymerovou pryskyfici a barevnych pigmentd s odolnosti proti teplotam

az do 280 °C. Zakladem je Casté a pravidelné myti dfezu, po skonéeni prace diikladné oplachnéte, otfete
meékkou latkou nebo houbou a osuste. DuleZité je nedopustit usazovani vodniho kamene. Pokud usazeniny
ve VaSem dfezu pietrvavaji, pouzijte bézny prostfedek na odstranéni vodniho kamene. Pokuste se vyhnout
padum ostrych pfedmétu, ty mohou zpUsobit nastipnuti nebo poskodit povrch. Vyhnéte se pouzivani
kovovych gisticich houbiek a dratének. Nepouzivejte dfez na krajeni potravin, vyhnéte se myti borGvek a
jinych potravin s vysokym obsahem pigmentu.

Udrzba spotiebiéti
Zde plati dllezita zasada - fidit se pokyny pro navod a udrzbu jednotlivych vyrobct spotiebicu.

Pecici trouba — vétSina modernich pfistroju je jiz opatfena specialnimi povrchy a programy, kterymi se sami
cisti (funkce aquaclean, pyroluxe, perfectclean). Tam kde toto neni, provadéjte Cisténi co nejpravidelnéji za
pomoci saponatl pro myti nadobi a eventuelné pouzitim specialnich Cisticich prostfedkl na silné znecisténé
plochy. Pokud mate nerezovy panel u trouby, respektujte zasady pro €isténi jako u nerezovych drezu

Mikrovinné trouby — nejlepSim Cisténim je pfedchazet velkému zaneseni trouby. Pravidelné provadéjte
vytfeni vihkym hadfikem &i houbou a provedte vytfeni do sucha. Na silné znecisténi pouZijte specialni Cistici
prostfedek.

Sklokeramické a indukéni varné desky — provadéjte pravidelné denni €isténi, navod na pouziti by Vam
mél napomoci, jaky Cisti¢ je vhodny pro dany typ. Pro silné pfipecené zbytky pouzivejte specialni Skrabky a
zinky, aby jste predesli Skrabancim na desce.

Mycky nadobi — vétSina modernich my&ek vyZzaduje min. udrzbu a je vybavena samocdisticim programem.
Obgas je dobré mycku za pomoci klasického kuchyriského prostfedku omyt, véetné mycich ramen, dale
pravidelné Cistit filtr a v pfipadé vétSiho vyskytu vodniho kamene pouzit specialni prostfedek na odstranéni
vodniho kamene.

Odsavace par — Cistit pravidelné - mozno provadét vodou s béznymi saponatovymi prostfedky uréené pro
kuchyné ( napf, JAR, PUR apod.) : pfi silnéjSim znecisténim je mozno pouzit specialni prostfedek.

Pokud je povrch odsavace z nerezového plechu, je mozno vyuzit z velké &asti zasady pro udrzbu
nerezovych drez(. Pokud je odsavac par vybaven tukovymi filtry, tyto je potfeba pravidelné Cistit horkou




vodou a béznym gisticim prostfedkem na nadobi nebo umyt v my¢ce na nadobi. Uhlikové filtry je potfeba
meénit v doporuéenych intervalech.

Chladni€ky — v dnesni dobé& neni nutné chladni¢ky ani mrazaky odledriovat. Neznamena to ovSem, Ze
bychom tyto zafizeni neméli udrzovat. Je vhodné ob&as vSechny potraviny vyjmout a umyt vnitini prostor
vodou s béznymi saponaty a prostor osusit a nechat vyschnout. Da se vyuzit cela fada specialnich
prostfedk(l na Cisténi lednice nebo na pohlcovani pachu.

Vétsina vyrobcl vestavnych elektrospotfebicl ma ve svém sortimentu specialni Cistici prostfedky, které
najdete na jejich www. strankach, napfiklad : http://www.electrolux.cz/, http://www.whirlpool.cz/,
http://www.bosch-home.com/cz/,

Zaveér

Veskeré plynové a elektrické spotfebi¢e musi byt zapojeny odborné zpusobilou osobou ¢&i firmou.
Nezapominejte na jejich pravidelné kontroly odbornym pracovnikem.

Kuchyrisky nabytek je svou konstrukci a pouzitimi materialy uréen pro bézné pouziti do domacnosti, nikoliv
pro komer¢ni pouziti s nadmérnym namahanim a zvySenym provozem.

PFi praci v kuchyni, zejména pfi manipulaci se spotfebici, horkymi a ostrymi pfedméty, dbejte vzdy zvySené
opatrnosti. Pamatujte, Ze urazy v kuchyni patfi mezi nej¢astéjSi v domacnostech.

Dékujeme Vam za nakup naseho vyrobku a pfejeme, aby Vam kuchyné dlouho a dobre
slouzila.

www : dspnabytek.cz 696 36 Nasedlovice 137 tel. 518 631 449
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